
����La macchina deposita la pastella tramite un sistema volumetrico a 
pistoni e ugelli. 
La pastella può essere aerata o non aerata: la macchina per la pastella 
aerata è dotata di dispositivo dedicato in modo da evitare che l’aera-
zione venga suddivisa in liquido +grande bolle di aria.
I pistoni ricevono la pastella dalla tramoggia ed attraverso una valvo-
la rotante la depositano dopo la rotazione della valvola stessa.
Per la produzione ad alta capacità la macchina può essere fornita 
una serie ulteriore di pistoni, in modo da ottenere fino a 60 ranghi 
al minuto.
La macchina è realizzata in acciaio inox, alluminio trattato e plastica 
per industria alimentare, la copertura e le protezioni sono in acciaio 
inox. 
Per ottenere una variazione immediata della portata di pastella de-
positata i pistoni sono azionati da motori brushless, che sono dotati 
di grande precisione di movimento e controllo elettronico.
Lo spostamento di ogni singolo pistoncino viene effettuato tramite 
regolazione micrometrica in modo da garantire esattamente la stes-
sa capacità di tutti i pistoni.
Le parti della macchina sono facilmente smontabili per la pulizia 
completa.
La macchina è completa di sistemi di sicurezza e protezioni in confor-
mità con le normative europee.
Il pannello di controllo elettrico è realizzato secondo le normative 
europee ed è dotato di plc, ricette e touch screen.

La macchina può essere fornita con il telaio a due movimenti di soste-
gno: i due movimenti sono in direzione orizzontale (avanti e indietro) 
e in senso verticale (su e giù).
I due movimenti sono effettuati da due motori brushless indipendenti. 
La combinazione dei movimenti e la velocità consente una vasta 
gamma di situazioni di produzione.
I due movimenti del telaio di supporto sono sincronizzati anche con 
i movimenti dei pistoni e le valvole depositanti.
Il telaio di sostegno è realizzato in acciaio verniciato, con parti in mo-
vimento ad alta resistenza e acciaio temprato, la copertura e le prote-
zione a piastre sono in acciaio inox.

COLATRICE VOLUMETRICA VOLUMETRIC DEPOSITOR 
��The machine deposits the batter with volumetric positive displace-
ment piston system and nozzles. 
The batter can be aerated or non aerated: the machine for the aer-
ated batter is equipped with dedicated device in order to avoid that 
the aeration is separated into liquid + big air bubbles.
The pistons take the batter from the hopper through a rotary valve 
and deposits it through the same rotary valve, after the rotation of 
the valve.
The machine can be with one set of pistons or with two sets, for high 
capacity production, up to 60 rows deposited per minute.
The machine is fabricated in stainless steel, treated aluminium and 
food grade plastic, the cover and protection plates are in stainless 
steel.
The pistons are moved by brushless motors, to obtain a precise po-
sition of start and stop, and a precise speed and relevant speed in-
crease and decrease: this allows an easy change of the amount of 
deposited batter, with recipes. 
The displacement of each single piston can be micro-metrically ad-
justed in order to grant exactly the same capacity for all pistons.
The machine parts are easily removable for complete cleaning.
The machine is complete with safety systems and protections in ac-
cordance with the European regulations.
The electric control panel is realized in accordance with the European 
regulations and is equipped with plc, recipes and touch screen.

The machine can be supplied with the two supporting movements: 
the two movements are in horizontal direction (back and forth) and 
in vertical direction (up and down). 
The two movements are achieved by two independent brushless 
motors: the combination of the two movements and speeds permit a 
wide range of production situations.
The two supporting movements are also synchronised with the 
movements of the pistons and valves of the depositor.
The frame is in painted steel, with moving parts in high strength and 
hardened steel, the cover and protection plates are in stainless steel.



WIDE OF JOB [MM] 800-1000-1200

LENGTH [MM] 2000

WIDTH [MM] 2000-2200-2400

HEIGHT [MM] 1500

WEIGHT [KG] 1700-1800-1900

TYPE OF CONVEYOR ON STEEL BAND OVEN

STRUCTURE SHOULDERS IN ALUMINIUM
STRUCTURE IN PAINTED STEEL

HOPPER CAPACITY [KG] UP TO 17

FREQUENCY CYCLES POR MINUTE UP TO 60

ROTARY VALVE PNEUMATICALLY OPERATED

NUMBER OF NOZZLES TO BE DEFINED

N° ROWS BISCUITS TO DEFINE

MOTOR BRUSHLESS OMRON

GUARDS AND PROTECTIONS STAINLESS STEEL

DRIVING OMRON

CONTROL SYSTEM BUTTON PANEL WITH SELECTORS AND DISPLAY

ELECTRIC PLANT SEPARATE ELECTRIC CONTROL BOARD

SIDE CONTROL TO DEFINE

COLOUR PAINTINGS GREY RAL 9007

SUPPLY VOLTAGE 400V 3PHASE 50HZ
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